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Tibiletti - Serie TRX

Four Ventilé a chariot rotatif 800 X 1000

Conception :

Les fours ventilés a chariot rotatif Tibiletti - série TRX sont congus pour
répondre au besoin de rendement des professionnels de boulangerie
et patisserie les plus exigeants.

lls vous garantissent une cuisson parfaitement homogene, et un finish
irréprochable, des produits les plus délicats, aux pains a crodlte les
plus denses.

Le flux d’air chaud est guidé sur toute la hauteur de vos chariots, vous
assurant des cuissons exceptionnellement uniformes. Vous
développez ainsi plus largement votre offre produits et votre chiffre
d’affaires.

La robustesse et la qualité des matériaux, et composants, de notre
conception conferent a nos fours Tibiletti une longévité incomparable.
Celle-ci se traduit par la réalisation d'économies importantes,
notamment en maintenance, impactant ainsi favorablement la
rentabilité de votre activité.

Enfin, le soin particulier apporté a la finition de nos produits participe
au développement de votre image de marque, auprés de votre
clientele.

Accessoires :

+ Chariots de cuisson
+ Supports de cuisson

Vos Avantages :

+
+
+
+
+

Robustesse : Economies = meilleure rentabilité

Esthétisme : Visibilité = meilleure image de marque
Vapeur optimale : Superbe finish = meilleur produit
Souplesse : Offre produits plus large = meilleur C.A

Haut rendement énergétique : Economies + Ecologie

TIBILETTI - FRANCE

FABRICANT DE FOURS BOULANGERS ET PATISSIERS PROFESSIONNELS
A LEPREUVE DU TEMPS
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